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SIEMBRA, UN PROYECTO QUE ABRAZA LAS VARIEDADES CRIOLLAS
DESDE EL CAMPO HASTA LA MESA, ESTRENA COMEDOR. AHORA
ES TORTILLERIA, TAQUER{A Y RESTAURANTE

TERESA RODRIGUEZ
0 quie originalmente seria
sélo un centro de produc-
¢ion del malz para dar ser-
vicio a Siembra Tortilleria
se convirtié también en un co-
medor que vocifera aprecio por
México, sus artesanos y campesi-

nos, una carta de amor ala milpa
y sus maices criollos.

“Este es un restaurante que
hace homenaje al maiz, a sus cos-
fumbres y a todo lo que puedas
hacer con él, desde moles, me-
melas, tetelas, sopa de tortilla...”,

describe Israel Montero, su chef.

Apegada a la filosofia ki-
[émetro cero, la carta de Siem-
bra Comedor cambia segun la
disponibilidad de productos
de temporada.

“Hacemos una cocina de
producto mexicano centrada
en la milpa, porque con el maiz
sembramos haba, ayocote, frijol
y calabaza; esos productos son
el eje, agregamos ingredientes
de chinampas y huertos cerca-
nos a la Ciudad, y diversidad
maritima del Golfo y el Pacffico”,

Continta en siguiente hoja

explica el cocinero.

(OMEDOR
# Ejército Nacional
108, Chapultpec Morales

¢ MaaSade13:00a
22:00 horas; Do

de 8:30 a 17:00 horas
@ Cheque promedio:
Desayuno $350,
comida o cena $800
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