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CAMPO Por presiones de productores de EU, atorada la norma sobre quesos Erika Ramirez

POR PRESIONES DE PRODUCTORES DE EU

ATORADA LA NORMA

SOBRE QUESOS

La NOM 223 para la
elaboracion de quesos aun
no se aplica. Productores
acusan gue la causa son los
intereses de Estados Unidos.
Jesus Cantu, de la Unidad de
Normatividad de la Secretaria
de Economia, reconoce que si
ha habido “fuertes presiones’,
pero asegura que Mexico no
cederd en garantizar lacteos de

calidad a los consumidores
ERIKA RAMIREZ
A3 afios de haberse publicado la Norma

Oficial Mexicana 223 para la elabo-

racién de quesos, queda pendiente el
Procedimiento de Evaluacién de la Conformi-
dad (PEC), herramienta indispensable para los
pequeiios y medianos productores de este de-
rivado ldcteo. Para los afectados, la tardanza se
debe a las presiones de productores de Estados
Unidos.

Consultado al respecto, Jesis Cantd, titular
de la Unidad de Normatividad, Competitividad
y Competencia de la Secretaria de Economia,
reconoce que si hay “fuertes presiones” de la in-
dustria estadunidense. En entrevista con Con-
fralinea, el funcionario comenta que podria ser
hasta finales de este afio que se tenga el PEC
para la elaboracién de quesos.

Agrega que una organizacién —la US Dairy
Export Council (USDEC)- “es la que mis estd
presionando v tiene que ver con los producto-
res de leches, quesos v sus derivados de Estados

Unidos, que en muchos de los casos lo que nos

exportaban es algiin tipo de subproductos e, in-
clusive, algunos que no podian comercializar en
sus paises de origen”.

Entonces, dice, “nos los mandaban a nosotros
y en ese sentido no vamos a ceder frente a esas

presiones, porque estamos cumpliendo absolu-
tamente con todas las normas internacionales y
todos los tratados para tener alimentos de buena
calidad”.

Informacién de la dependencia encabezada
por Tatiana Clouthier Carrillo explica que el
PEC “es la determinacién del grado de cum-
plimiento con las normas oficiales mexicanas
o la conformidad con las normas mexicanas,
las normas internacionales u otras especifica-
ciones, prescripciones o caracteristicas. Com-
prende, entre otros, los procedimientos de
muestreo, prueba, calibracién, certificacién
y verificacién. Todos los productos, procesos,
métodos, instalaciones, servicios o actividades
deberdn cumplir con las normas oficiales mexi-
canas”.

Este procedimiento obliga a que cuando un
producto o servicio deba cumplir con una deter-

minada norma oficial mexicana, sus similares a
importarse también deberdn cumplir las especi-
ficaciones establecidas en dicha norma.

Sin embargo, relata Jesis Cantu, en este tra-
bajo iniciado una década antes de su publicacidn,
todavia hay “resistencias de varios productores,
incluyendo algunos importadores, porque esta-
ban importando quesos de una calidad que no
cumplia con la normatividad”.

Entre sus argumentos estd que las reglas de la
Secretaria de Economia van a implicar mayores
COSTOS, pcro ascgura qUC esto no ocurrira pOI"
que en el PEC estd claramente establecido que
se reconocerin a los organismos certificadores,
a los laboratorios, a las unidades de inspeccién
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de sus paises de origen, siempre y cuando estén
acreditados y estén apegados 2 los estindares in-
ternacionales.

El titular de Normatividad evalia que las

consecuencias que esto traerd para los peque-
fios y medianos productores de queso es que “no
tienen posibilidad de crecer”. Afiade que “el im-
pacto principal no es tanto que hayan perdido
mercado, sino que no se pueden desarrollar por
esta competencia desleal”.

Quesos de baja calidad

Las falta de normatividad también impacta
en el consumidor final: la Procuraduria Federal
del Consumidor ha detectado quesos de mala
calidad de venta al publico. En la mds reciente
edicién de su revista, la institucién documenta
que algunos quesos tipo Oaxaca que se venden
en el pais contienen hongos, levaduras y bacte-
rias como el estafilococo dureo, lo que representa
un riesgo para la salud humana.

Las marcas que incumplen la norma oficial

dC etiquetado —ya qUC no presentan IOS pOfCCIl_
tajes minimos de grasa, proteina, ni méiximo de
humedad que contienen, como dicta la NOM-
223-SCFI/SAGARPA-2018- estin: El Rey
Queso Oaxaca, La Huastequita Hidalguense,
La Pilarica Queso Oaxaca y Mi Capricho Que-
so Oaxaca, 400 gramos.

El 13 de octubre de 2020, la Profeco ya ha-
bia evidenciado que en el mercado se distribuian
“quesos que no son quesos”; es decir, comprobé
que diversos productos denominados como que-
so y yogur natural “no cumplen con lo estable-
cido en las Normas Oficiales Mexicanas, por lo
que su comercializacién se ha llevado a cabo en
perjuicio y con informacién que puede inducir al
engafio de los consumidores. En consecuencia,
esta dependencia ordend la prohibicién inme-
diata de su comercializacién”.

Lo anterior provocd que algunas marcas tu-

vieran que modificar su etiquetado: cuatro dfas
mids tarde, la Profeco informé que los produc-
tores de 13 de 25 productos a los que se ordend
suspensién de comercializacién por parte de la
SE, acreditaron correcciones para cumplir nor-
mas oficiales y poder regresar al mercado (ht-
tps://bit.ly/3PHeYYD).

Por ejemplo la marca FUD, en queso pane-
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la, con presentacién de 200 gramos. “La repre-
sentacién legal de la empresa Sigma Alimentos
Comercial presentd la correccién de la etiqueta
con la declaracién de caseinatos” [aditivos y con-
servantes], precisé la Profeco.

También, FUD, queso panela 400 gramos:
“corrigi6 la etiqueta con la declaracién de ca-
seinatos y cambid la leyenda ‘100% Leche’ por
100% licteo, toda vez que el producto es ela-
borado con derivados de leche de vaca y grasas
butiricas”.

Productores, principales afectados

Vicente Gémez Cobo, presidente de la Fe-
deracién Mexicana de Lecherfa, comenta que
antes de su publicacién, hubo un proceso de 10
aflos para que saliera la NOM-223-SCFI/SA-
GARPA-2018, Queso-Denominacién, especi-
ficaciones, informacién comercial y métodos de
prueba, en un proceso muy complejo que vio la
luz hasta €l 31 de enero de 2019.

Lider de pequefios y medianos productores,
Gémez Cobo dice que realmente los avances
que ha habido en la materia han sido muy lentos,
“ya nada mds falta que se publique”.

Expone que ademds de las afectaciones que
hay para el consumidor final, en México hay 240
mil unidades de produccién lechera, de las cua-
les 230 mil son productores de menos de 100
vacas que se ubican, principalmente, en: Jalis-
co, Coahuila, Durango, Chihuahua, Veracruz y
Guanajuato.

Comenta que es muy importante para los
productores que se ga_rantice que IOS pI'OdUCtOS
que hay en el mercado “se hacen con leche, pero
sobre todo para el consumidor para que no se le
siga engailando. La gente piensa que se hacen
con leche y realmente su contenido es minimo,
como en el caso del yogurt; por eso es tan impor-
tante que la Secretaria de Economia publique el
PEC".

Expone que la inflacién ha impactado en el
sector de manera importante, porque los costos
de produccién se cubren con el valor de la leche.
“Esto es porque el precio en México ha subido
al productor alrededor de un 8 o 10 por ciento,
cuando en alimentacién ha subido arriba del 25
por ciento en los dltimos meses”.

Agrega que “esto nos pone en una situacién
muy complicada, por eso es tan importante y
que el gobierno intervenga ya que vemos cémo
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el precio internacional de la leche es superior al
precio que se le paga al ganadero”.

Indica que hasta ahora la Secretaria de Eco-
nomia no ha explicado las razones del atraso de
la publicacién. “Entendemos que hay actores
econdmicos importantes que no quieren que se
publique: los importadores de producto, los que
hoy no cumplen con esa norma y que les van a

significar un costo importante. Sin embargo, si
es vital para que el mercado funcione adecuada-
mente”.

Senala que sin reglas claras, la competencia
no es leal, no es pareja, y que el costo de produc-
cidn no es el mismo si se cumple con la norma
que si no se cumple. Asimismo, critica que se
siga enganando a los consumidores, lo que ya no
se debe permitir. «

Hay resistencias también
de algunos importadores,
porque estaban
ingresando quesos de una
calidad que no cumple la
normatividad

Sin reglas claras, la
competencia no es leal,

no es pareja. £l costo
de produccion no es el
mismo si hay quienes no
cumplen la normativa
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ESTUON OF CALDAD
UTILES ESCOLARES
LU WFORIALO ¥ SALA LN 1D

OUEHACER D
EMPENA
INFORMADO
0 DAL A

"SI LLEVA QUESO
COMPRA EL MEJOR

PLATILLO SABIO UNIFORMES
COM AIDA ROMAN  ESCOLARES

AFIES €00 TS 1

10 S

NOACABES CON
TUS AHORROS
APYINES A TEMS P

T T O LMSTEDA

P Advertencia de la Profeco

Continta en siguiente hoja

Pagina 3 de 6

2022.09.12



BONTRALINEA

Fecha Seccién Pagina

12.09.2022 Revista 4-32-37

» No todos los productes que se venden como queso son realmente queso
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£L DESARROLLO DEL SECTOR TURISM|
APARTIR DE LA N"“MALIZACION
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P Antes de que concluyd el afio,la norma se estard aplicando: Jests Cantd
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» Pequefics produciores, en cesventaa
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