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Joaquin y Maria llevan
30 anos elaborando

este producto natural
durante el mes patrio

CLAUDIA GONZALEZ
Corresponsal
—mertropoli@eluniversal.com.mx

Toluca, Méx.— Joaquin Estrada
Jaimes y Maria Dolores Gonzalez
desde hace casi tres décadas ela-
boran las tortillas tricolor, son las
tradicionales que cada afio des-
tacan por la extravagante base de
frutas, verduras y legumbres con
que son elaboradas.

Hechas con nopal, amaranto
y betabel, entre un centenar mas
de productos y con una base de
nixtamal, este producto ha so-
brevividoalapandemiaylaven-
ta de productos similares en
tiendas comerciales.

A partir del 13 de septiembre
comenzaran con la produccién

Las tortillas han llegado a Francia,
Esparia y Alemania, entre otros.

de la modalidad verde, blanco y
rojo, que concluye el dia 16, aun-
que si alguna persona quiere un
pedido para dias posteriores, s6lo
deben hacerlo con anticipacion.

“Nosotros hacemos a diario va-

rias mezclas, nosélolatricolor, si-
no entre tres y cuatro modalida-
des”, precisé Joaquin Estrada.

Estos alimentos han llegado a
Espana, Francia, Alemania, In-
glaterra, Italia y hasta Emiratos

bes, “gracias a la promocién
que nos han hecho y por eso in-
vito al sefior gobernador [Alfredo
del Mazo] a conocer nuestro pro-
ducto y que nos apoyen porque
queremos imponer un Récord
Guinness con el mayor numero
de sabores de tortilla”.

Si bien reconocid que las ven-
tas no han sido las mejores du-
rante la pandemia, confié en que
este 15 y 16 de septiembre alcan-
zardn niimeros previos alaemer-
gencia sanitaria, pues se trata de
un producto que calificé como
“innovador y nutritivo”.

Instalados en un pequefio lo-
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cal de la colonia Morelos, este
matrimonio creo esta modalidad
para poder alimentar a su hijo,
hace 27 afios, cuando idearon
una combinacion de frutas, vege-
tales y legumbres con el maiz, y
actualmente cuentan con mas de
100 combinaciones.

Para las fiestas patrias, la com-
binacion es jamaica o betabel en
el color rojo; para el verde puede
variar entre el pimiento morron,
espinaca, acelga, nopal, y el blan-
co masa de maiz o amaranto, in-
cluso la guayaba.

“Nos hemos convertidoenuna
tradicion en Toluca, esta tempo-
rada es cuando mds nos hacen
pedidos, la verdad hemos llegado
aproducirentre10y 100 docenas,

pero es la mejor venta que acu-

mulamos en el afo”, afirmo.
Don Joaquin dijo que con la
pandemia han estado muy cas-
tigados, ademas el alza en algu-
nos de los productos ha impac-
tado en las ventas, que disminu-
y6 su produccion hasta 60%. @

Tam: 193 cm2
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